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Langnese Honig. Und die Sonne geht auf.

Das sind Deutschlands
beste Honigrezepte!

REZEPTWETTBEWERB

Unsere Gewinnerrezepte beweisen: Honig
ist ein wahres Allroundtalent in der Küche.
Ohne Honig geht beim genussvollen Kochen und Backen nichts.
Das beweisen die Gewinner vom großen Rezeptwettbewerb von
Langnese Honig und EAT SMARTER. Denn Honig schmeckt nicht nur
in süßen Speisen, er verleiht auch herzhaften Gerichten das gewisse
Etwas. Besonders überzeugt haben die Jury die kreativen Kombinationen
von Honig mit Kürbis, Roter Bete und Lavendel. Alle Infos
und die Gewinnerrezepte zum Nachkochen und -backen gibt
es jetzt unter www.eatsmarter.de/langnese-honig. Viele
weitere kreative Rezeptideen mit Honig finden Sie außer-
dem unter www.langnese-honig.de.

Langnese Honig. Und die Sonne SonneLangnese Honig. Und Und Und die die

Mit Honig schmeckt alles besser!
Honig ist nicht nur Brotaufstrich und Süßungsmittel
im Tee – auch zum Kochen und Backen ist er unverzicht-
bar. Mit seiner aromatischen Süße unterstreicht er den
Eigengeschmack vieler Speisen und gibt Kuchen und
Desserts, Saucen und Marinaden, herzhaften Gerichten
mit Wild, Geflügel und Gemüse sowie asiatischen
Gerichten Pfiff. Gehen Sie auf Genussreise mit Langnese
Honig, Deutschlands beliebtestem Bienenhonig! Ob
Sommerblütenhonig, Landhonig, Sortenhonige im waben-
förmigen 6-Eck-Glas oder die Flotte Biene im praktischen
Dosierspender: Bei der Vielfalt der Qualitätshonige
von Langnese ist für jeden Geschmack etwas dabei.
Viele Rezepte gibt es auf www.langnese-honig.de.

Die vollständigen Gewinnerrezepte mit

Langnese Honig finden Sie jetzt auf:

www.eatsmarter.de/langnese-honig

Die
Gewinner-
rezepte!
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6.   ZEITSCHRIFT: 1/1 S. Vorstellung der Gewinner-Rezepte

7.    WEBSITE: Gewinner-Rezepte auf der exklusiven Landingpage

8.   SOCIAL MEDIA: Facebook + Instagram
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Das Voting und die Rezepte finden Sie unter www.eatsmarter.de/thunfisch

ÜBERZEUGEN SIE UNS MIT 
IHREM LIEBLINGSREZEPT!
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Hobbyköche und Küchenkünstler aufgepasst: Holen Sie sich 
mit Saupiquet den Geschmack von „Bella Italia“ nach Hause. 
Ob köstlicher Salat mit zarten Thunfisch-Filets, aromatische 
Pasta mit würziger Thunfischsauce oder Thunfischpizza nach 
Art des Hauses – wir sind gespannt auf Ihr Erfolgsrezept! 
Setzen Sie die köstlichen Thunfisch-Filets in Olivenöl in 
Ihrem Lieblingsrezept in Szene und gewinnen Sie einen      
italienischen Kaffeevollautomaten im Wert von 899 Euro.

Mehr Informationen: www.eatsmarter.de/thunfisch

Schon probiert? Neben dem Klassiker von Saupiquet machen auch die neuen Pro-
duktvarianten nach italienischer Rezeptur selbst einfache Rezepte zu etwas Beson-

derem. Zum Beispiel die hochwertigen Thunfisch-Filets in Premium-Olivenöl: Ab-
gestimmt mit schwarzem Pfeffer und Zitronensaft eignen sie sich ideal für Salate. 

Für Fans der pikanten Küche: zarte Thunfisch-Filets mit Chili aus Kalabrien. Eine 
kalorienbewusste Alternative für alle, die sich fit und leicht fühlen möchten, 
sind die Saupiquet Thunfisch-Filets Leicht mit etwas nativem Olivenöl extra 
und 30 Prozent weniger Fett. Hier ist garantiert für jeden Geschmack das 
Richtige dabei. Mehr Informationen finden Sie auf www.saupiquet.de

derem. Zum Beispiel die hochwertigen Thunfisch-Filets in Premium-Olivenöl: Ab
gestimmt mit schwarzem Pfeffer und Zitronensaft eignen sie sich ideal für Salate. 

Für Fans der pikanten Küche: zarte Thunfisch-Filets mit Chili aus Kalabrien. Eine 

Richtige dabei.

Gewinnen Sie 

eine edle

De'Longhi Autentica

Bis
08.12.19

mitmachen &
gewinnen!

Gemeinsam mit Saupiquet suchen wir 
Deutschlands bestes Thunfischrezept.

Echter italienischer Geschmack für zu Hause
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Langnese Honig. Und die Sonne geht auf.

ZU GEWINNEN:

3 KitchenAids

Jetzt mitmachen und eine von drei
KitchenAid Küchenmaschinen gewinnen!
Langnese Honig und EAT SMARTER suchen Deutschlands leckerstes Honig-
rezept. Werden Sie kreativ und schicken Sie uns ein von Ihnen entwickeltes
Lieblingsrezept mit Honig. Ob süß oder herzhaft, klassisch oder modern –
Ihrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt. Mitmachen lohnt sich: Die Einsender
der drei besten Honigrezepte gewinnen jeweils eine brandneue KitchenAid
Küchenmaschine in Gelb im Wert von je über 600 Euro! Außerdem verlosen
wir 30 Lunchboxen von Langnese Honig. Alle Infos jetzt unter:

www.eatsmarter.de/langnese-honig

30 LANGNESE-

HONIG-

LUNCHBOXEN

Jetzt bis

08.01.17
bewerben!

Mit Honig schmeckt alles besser!
Wer Honig bislang nur als Brotaufstrich oder zum Süßen
von Tee verwendet, der verpasst etwas: Auch zum Kochen
und Backen ist er unverzichtbar. Mit seiner aromatischen
Süße unterstreicht Honig den Eigengeschmack vieler
Speisen und gibt Kuchen und Desserts, Saucen und
Marinaden, herzhaften Gerichten mit Wild, Geflügel und
Gemüse sowie asiatischen Gerichten den letzten Pfiff.
Gehen Sie jetzt auf Genussreise mit Langnese Honig,
Deutschlands beliebtestem Bienenhonig! Ob Sommer-
blütenhonig, Landhonig, Sortenhonige im wabenförmigen
6-Eck-Glas oder die Flotte Biene im praktischen Dosier-
spender, die es in neun Geschmacksvarianten gibt: Bei der
Vielfalt der Qualitätshonige von Langnese ist für jeden
Geschmack etwas dabei. Viele Rezeptideen mit Langnese
Honig finden Sie unter www.langnese-honig.de.
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Unser Erfolgs-Rezept für Ihre Kampagne
Liebe Kooperationspartner/-innen,

mit dem crossmedialen Rezept-Wettbewerb bietet EAT SMARTER Ihnen einen optimalen 
Zutatenmix für eine erfolgreiche Marketing-Kampagne.

Steigern Sie das Produktinvolvement und nutzen Sie unsere EAT SMARTER-Leser und User mit 
diesem Crossmedia-Paket als Ihre Markenbotschafter, indem diese sich für die Rezeptentwicklung 
intensiv und kreativ mit Ihren Produkten auseinandersetzen. 

Partizipieren Sie von den exquisiten Zutaten unseres umfassenden Angebots-Menüs in Form 
von zwei 1/1 Seiten in der Zeitschrift, dauerhafter 
Präsenz auf eatsmarter.de, einem Stand-alone- 
Newsletter und einer Social Media-Begleitung mit 
Facebook und – in diesem Jahr neu – unserem reich-
weitenstarken Kanal Instagram. 

Haben wir Ihnen Appetit gemacht? Dann freuen wir 
uns auf Ihren Anruf unter 040 / 228 60 69 66 oder 
Ihre Mail an anzeigen@eatsmarter.de.

Herzlichst

Ihr EAT SMARTER-Team

CROSSMEDIA: Großer Rezept-Wettbewerb

1.    ZEITSCHRIFT: 1/1. S. Aufruf zum Rezept-Wettbewerb

AUFRUF-PHASE

2.   WEBSITE: Exklusive Landingpage mit Aufruf

3.   WEBSITE: Werbemittel zum Rezept-Wettbewerb in der Rotation

4.   E-MAILING: Stand-Alone-Newsletter

5.   SOCIAL MEDIA: Facebook + InstagramFacebook + Instagram
NEU!

Facebook-Post

Instagram-Story
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Langnese Honig. Und die Sonne geht auf.

Das sind Deutschlands
beste Honigrezepte!

REZEPTWETTBEWERB

Unsere Gewinnerrezepte beweisen: Honig
ist ein wahres Allroundtalent in der Küche.
Ohne Honig geht beim genussvollen Kochen und Backen nichts.
Das beweisen die Gewinner vom großen Rezeptwettbewerb von
Langnese Honig und EAT SMARTER. Denn Honig schmeckt nicht nur
in süßen Speisen, er verleiht auch herzhaften Gerichten das gewisse
Etwas. Besonders überzeugt haben die Jury die kreativen Kombinationen
von Honig mit Kürbis, Roter Bete und Lavendel. Alle Infos
und die Gewinnerrezepte zum Nachkochen und -backen gibt
es jetzt unter www.eatsmarter.de/langnese-honig. Viele
weitere kreative Rezeptideen mit Honig finden Sie außer-
dem unter www.langnese-honig.de.

Langnese Honig. Und die Sonne SonneLangnese Honig. Und Und Und die die

Mit Honig schmeckt alles besser!
Honig ist nicht nur Brotaufstrich und Süßungsmittel
im Tee – auch zum Kochen und Backen ist er unverzicht-
bar. Mit seiner aromatischen Süße unterstreicht er den
Eigengeschmack vieler Speisen und gibt Kuchen und
Desserts, Saucen und Marinaden, herzhaften Gerichten
mit Wild, Geflügel und Gemüse sowie asiatischen
Gerichten Pfiff. Gehen Sie auf Genussreise mit Langnese
Honig, Deutschlands beliebtestem Bienenhonig! Ob
Sommerblütenhonig, Landhonig, Sortenhonige im waben-
förmigen 6-Eck-Glas oder die Flotte Biene im praktischen
Dosierspender: Bei der Vielfalt der Qualitätshonige
von Langnese ist für jeden Geschmack etwas dabei.
Viele Rezepte gibt es auf www.langnese-honig.de.

Die vollständigen Gewinnerrezepte mit

Langnese Honig finden Sie jetzt auf:

www.eatsmarter.de/langnese-honig

Die
Gewinner-
rezepte!
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