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EatSmarter!

Crossmediales Erfolgs-Rezept fiir lhre Kampagne

Liebe Kooperationspartner/-innen,

mit dem crossmedialen Rezept-Wettbewerb bietet EAT SMARTER lhnen einen optimalen Zutatenmix fiir
eine erfolgreiche Marketing-Kampagne.

Die EAT SMARTER-Community beschaftigt sich intensiv mit dem Rezept-Wettbewerb und Ihren Produkten
und wird - da er seine Teilnahme am Rezept-Wettbewerb auch seiner Familie und Freunden kommunizieren
wird - zum glaubwiirdigen Markenbotschafter fiir Sie!

Die ,,Zutaten® sind der Wettbewerbsaufruf und die Bekanntgabe des Gewinners auf jeweils einer 1/1 Seite
im Heft, die crossmediale Verldngerung auf der EAT SMARTER-Website, die Bewerbung des Rezept-
Wettbewerbs in exklusiven Sonder-Newslettern und die

intensive Begleitung lber alle Social Media Kanile.

Wir freuen uns auf Ihren Anruf unter 040-69 66 46 66
oder lhre Mail an anzeigen@eatsmarter.de.

Herzlichst

Ihr EAT SMARTER-Team

CROSSMEDIA: GroBer Rezept-Wettbewerb
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AUFRUF-PHASE
ZEITSCHRIFT: 1/1. S. Aufruf zum Rezept-Wettbewerb
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REZEPTWETTBEWERB

Wir suchen Deutschlands
bestes Honigrezept!

Jetzt mitmachen und eine von drei

KitchenAid Kiichenmaschinen gewinnen!

Langnese Honig und EAT SMARTER suchen Deutschlands leckerstes Honig-
rezept. Werden Sie kreativ und schicken Sie uns ein von Ihnen entwickeltes
Lieblingsrezept mit Honig. Ob siip oder herzhaft, klassisch oder modern —
Ihrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt. Mitmachen lohnt sich: Die Einsender
der drei besten Honigrezepte gewinnen jeweils eine brandneue KitchenAid
Kiichenmaschine in Gelb im Wert von je iiber 600 Euro! Auperdem veriosen
wir 30 Lunchboxen von Langnese Honig. Alle Infos jetzt unter:
www.eatsmarter.de/langnese-honig }
Jetzt bis

08.01.17
bewerben!
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Wir suchen Deutschlands bestes
Grill-Rezept!
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Mit Honig schmeckt alles besser!

Wer Honig bislang nur als Brotaufstrich oder zum Siipen
von Tee verwendet, der verpasst etwas: Auch zum Kochen
und Backen ist er unverzichtbar. Mit seiner aromatischen
Siife unterstreicht Honig den Eigengeschmack vieler
ind gibt Kuchen und Desserts, Saucen und
herzhaften Gerichten mit Wild, Gefligel und
iatischen Gerichten den letzten PFiff.

Gehen Sie jetzt auf Genussreise mit Langnese Honig,
Deutschlands beliebtestem Bienenhonig! Ob Sommer-
blatenhoni, Landhonig, Sortenhonige im wabenformigen
6-Eck-Glas oder die Flotte Biene im praktischen Dosier-

Langnese Honig. Und die Sonne geht auf.

ve Landingpage mit dem Rezept-Wettbewerb
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senden Sie uns Ihr bestes Rezept
mit Bio-Fond!
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@ WEBSITE: Rezept-Wettbewerb-Werbemittel in der Rotation
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Gesunde Rezepte = leicht und lecker
Finden Sie mehr als 100.000 Rezept-ideen!
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: SOCIAL MEDIA: Rezept-Wettbewerb
EatSmarter! GEWINNSFIEL auf Facebook an tiber 300.000 Fans
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NACHBERICHT-PHASE

(6.) ZEITSCHRIFT: 1/1 8. Vorstellung der Gewinner-Rezepte

REZEPTWETTBEWERB

Das sind Deutschlands
beste Honigrezepte!

Unsere Gewinnerrezepte beweisen: Honig

ist ein wahres Allroundtalent in der Kiiche.
‘Ohne Honig geht beim genussvollen Kochen und Backen nichts.

Das beweisen die Gewinner vom gropen Rezeptwettbewerb von

Langnese Honig und EAT SMARTER. Denn Honig schmeckt nicht nur

in siipen Speisen, er verleiht auch herzhaften Gerichten das gewisse
Etwas. Besonders iiberzeugt haben die Jury die kreativen Kombinationen

von Honig mit Kiirbis, Roter Bete und Lavendel. Alle Infos.

und die Gewinnerrezepte zum Nachkochen und -backen

es jetzt unter www.eatsmarter.de/langnese-honig. Viele Die
‘weitere kreative Rezeptideen mit Honig finden Sie auper-
dem unter www.langnese-honig.de.

Die volistandigen Gewinnerrezepte mit
Langnese Honig finden Sie jetzt auf:
Www.eatsmarter.de/langnese-hol

Gewinner-
rezepte!

ANZEIGE

Honig-Kiirbis-Suppe mit
Honig-Croitons von steraie

-

Siie Honig-Rote-Bete-Burger
VON JULAH

L

EatSmarter!

"REZEPTWETTBEWERB AUF WWW.EATSMARTER. DE/ALPRO.

DAS BESTE ,,GRUNE-LOFFEL*“-REZEPT!

Die EAT SMARTER- und Alpro-Jury hat das Sieger-Rezept mit dem gewissen pflanzlichen Etwas gekiirt.

Die EAT SMARTER- und Alpro-Jury hatte ordentlich zu tun: 136 Rezepte durfte sie genauer unter
die Lupe nehmen und natiirlich selbst ausprobieren. Die Entscheidung fiel wirklich schwer, doch am
Ende konnte das Rezept , Friihlingserwachen mit Hahnchen* mit dem grBten ,mmhhh...leckert"-
Faktor iberzeugen. Katrin Spencer wird fiir ihr Gewinner-Rezept, das den asiatischen Frilhling auf
die Teller zaubert, mit einem stylischen griinen Kilhlschrank von Gorenje belohnt.

Frithligserwachen mit ffaknehen DAS GEWINNER-REZEPT o
von Katrin Spencer

Zutater:
150 g Hihnchenbrustfilet
125 g Zuckerschoter
8 Mini Maiskolben (halbiert)
& Friihlingszwisbeln
1 kleine gelbe Paprikaschot
4 Becher Alpro Cuisine KochCréme
1-2 Knoblauchzehen
2 griine Chiischote
150 ¢ Reisnudeln

Zubereitung:

1. Zuckerschoten und aiskalben blanchieren.
Paprica in fine Sreifen schneiden, Knoblauch
acken, Chilischote n feine Ring schneiden,
Hahnchenbrustlet inStreifen scheiden.

2. Knoblauch, Chill und Paprika in einer Pfanne

in Ol anbraten bis die Paprika etwas weich wird,
Alles mit

Sojasauce, Pfeffer und etwas Salz wiirzen,

34 Becher Alpro Cuisine KochCréme hinzufigen.
Ales verrihren und ggf. nachwirzen.

4. Die Reisnudeln abtropfen lassen und mit in
die Pfanne geben. AbschlieSend eine Handvoll

Gebackener Honig-Lavendel- cashewlkerne
| Késekuchen von anorea

3. it focandem Wessr Shag o e
eisung

jasauce kungsanwi 1 lass
Salz und Cayennepfeffer
Rapsél Zuckerschoten und Mais hinzugeben und einen

TIPP: Als vegetarische Variante kann das Hahn-
chenfleisch durch Champignons ersetzt werden.

Leckerer, leichter Genuss mit der Alpro Cuisine zum Kochen und Verfeinern:

 leicht beksmmlich, da von Natur aus laktose- und glutenfrei
- wie herksmmiche Sahn

Mit Honig schmeckt alles besser!

Honig ist nicht nur Brotaufstrich und Stipungsmittel
im Tee - auch zum Kochen und Backen ist er unverzicht-
bar. Mit seiner aromatischen Siie unterstreicht er den
Eigengeschmack vieler Speisen und gibt Kuchen und
Desserts, Saucen und Marinaden, herzhaften Gerichten
mit Wild, Gefligel und Gemilse sowie asiatischen
Gerichten PAiff. Gehen Sie auf Genussreise mit Langnese
Honig, Deutschlands beliebtestem Bienenhonig! Ob
Sommerblitenhorie, Landhonig, Sortenhonige im waben-
formigen 6-Eck-Glas oder die Flotte Biene im praktischen
Dosierspender: Bei der Vielfalt der Qualitatshonige
von Langnese ist fi jeden Geschmack etwas dabei
Viele Rezepte gibt es auf www.langnese-honig.de.

| 100%pflanzlich
- von Natur aus arm an gesittigten Fettsiuren und
frei von tierischem Fett

bar,

ott
- hervorragend zum Verfeinern von Suppen, Aufliufen und Saucen

Weitere Tipps fir Rezepte oder Infos zum Thema pflanziche Ernhrung finden Sie auf www.alpro.com/de/cooking - oder werden Sie Alpro-Fan auf Facebook.

Langnese Honig. Und die Sonne geht auf. I Kosperation i

@ WEBSITE: Gewinner-Rezepte auf der exklusiven Landingpage

EatSmarter!

. SOCIAL MEDIA: Vorstellung der Gewinner
auf Facebook an iiber 300.000 Fans
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P OORDATICN MIT LaGWESE HONIG

Wir haben Deutschlands bestes
Honigrezept gesucht
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Das beste 1,Gri.in Loffel“-Rezept!
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EatSmarter!

WORLD OF EAT SMARTER IN DER 360° KOMMUNIKATION

Zeitschrift Website Newsletter Mobile Social Media

TERMINKALENDER 2018 Erstverkaufstag Anzeigenschluss Druckunterlagenschluss

Heft 02/2018
Heft 03/2018
Heft 04/2018
Heft 05/2018
Heft 06/2018
Heft 01/2019

PAKET-PREIS

28.02.2018
25.04.2018

20.06.2018
29.08.2018
31.10.2018
27.12.2018

Zeitschrift + Website + Newsletter + Facebook
inkl. Gestaltungs- und Redaktionskosten

VERLAG

EAT SMARTER GmbH & Co. KG
Schulterblatt 58

20357 Hamburg

Tel.: 040-69 66 46 0

Fax: 040-69 66 46 99

Mail: anzeigen@eatsmarter.de
Internet: www.EatSmarter.de

*zzgl. MwSt.
Konzernrabatte nicht anwendbar

Informationsgemeinschaft
zur Feststellung der Verbreitung
a

von Werbetrégern e. V.

LEITUNG BRAND

Martin Fischer
Tel.: 040-69 66 46 66

PROJEKTLEITERIN

BRAND MANAGEMENT

Annabelle Nie3
Tel.: 040-69 66 46 63

BRAND MANAGERIN
Antje Gutberlet

Tel.: 040-69 66 46 79
antje@eatsmarter.de

BRAND MANAGERIN
Julia Wichers

Tel.: 040-69 66 46 80
julia@eatsmarter.de

ASSISTENTIN DER
Katja Ohlhauser

Tel.: 040-69 66 46 67
katja@eatsmarter.de

MANAGEMENT & SALES

martin.fischer@eatsmarter.de

annabelle@eatsmarter.de

GESCHAFTSFUHRUNG

26.01.2018
21.03.2018
17.05.2018
27.07.2018

28.09.2018

21.11.2018

18.900 €*

02.02.2018
28.03.2018

25.05.2018
03.08.2018
08.10.2018
28.11.2018

NIELSEN I, V, VI, VII

Jan Logemann

JL Media Motion GmbH
Goldbekplatz 3, 22303 Hamburg
Tel.: 040-22 72 25 0O
logemann@jl-mediamotion.de

NIELSEN IlIA

Andreas Hansmann / Jan Logemann,
mediabiiro NORD UG

Goldbekplatz 3, 22303 Hamburg
Tel.: 040-60 91 88 11 oder -20
inffo@mediabuero-nord.de

NIELSEN Il

Andreas PaBmann

PaBmann MedienPartner GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Diisseldorf
Tel.: 021-542181 0

andreas.passmann@medienpartner.net

NIELSEN IlIB, IV

Martin Schaible

UPGRADE MEDIA GmbH

Pasinger StraBe 2, 82152 Planegg
Tel.: 089-17 30 07 O
martin.schaible@medienpartner.net



